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Sapte noi specialitati
din carne, incluse in

lista de produse
traditionale romanesti

Ministerul Agriculturii si Dezvoltarii
Rurale a acordat inca sapte atestate pentru
produse traditionale din judetele Galati,
Carag-Severin si Buzau, informeaza
institutia.

Tn judetul Galati, producatorul S.C.
Verdesi & Co a primit atestat pentru patru
produse traditionale obtinute din carne de
porc provenita din fermele proprii:
Muschiulet de porc llinca, Cotlet haiducesc
a lui Zamfir, Costita afumata llinca, Carnatii
de porc ai lui Ignat.

Denumirea de "Muschiulet de porc
llinca” s-a transmis din generatie in
generatie, iar reteta este una specifica ce
presupune prepararea bucatilor de carne
prin maturare si condimentare cu cimbru si
alte condimente, Tnainte de afumare.

"Cotletul haiducesc a lui Zamfir” este
obtinut din cotlet de porc, maturat in bait de
condimente, timp de 6-14 zile. Calitatea
materiei prime, prelucrarea carnii prin
metode traditionale conduc la obtinerea
produsului "Cotlet Haiducesc a lui Zamfir”,
care se caracterizeaza printr-un gust
deosebit si mai ales printr-o savoare
specifica produselor de casa.

"Costita afumata llinca” este un produs
obtinut din piept de porc dezosat maturat
timp de 6-14 zile Tn bait de condimente
naturale traditionale si sare. Reteta are o
vechime de peste 25 de ani.

"Carnatii de porc ai lui Ignat” afumati
traditional se obtin din materii prime
autohtone: carne de porc, slanina de porc,
sare, condimente naturale. Produsul obtinut
se supune operatiei tehnologice de
afumare.

n judetul Caras Severin a fost acordat
un atestat de produs traditional pentru
"Carnati din carne de capra ca la Soceni”.
Acestia se obtin din carne proaspata de
capra, rasa Alba de Banat si pulpa de porc
din gospodaria producatorului, afumati la
fum natural.

in judetul Buz&u a fost acordat atestat
de produs traditional pentru "Salamul Casa
Ramniceana” si pentru "Carnatii crud-uscati
Casa Raminceana”.

Salamul este un preparat culinar din
carne de porc si vita cu o metoda de
prelucrare autentica si invariabila, iar toate
operatiunile de prelucrare sunt executate
manual. Combinatia celor doua tipuri de
carne, ingredientele atent folosite urmate in
final de procedeul de afumare evidentiaza
valoarea traditionala a produsului finit.

"Carnatii crud-uscati Casa Raminceana”
sunt preparati din carne de oaie si porc
preluata de la crescatori din zona, cit si de
la fermele proprii, iar procedeul de afumare
accentueaza valoarea traditionala a
produsului finit.
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Vom fi executati silit online!
e-Popriri este activ!

Ordinul nr. 2153/2019
privind aprobarea
nfiintarii organului de
executare silita pentru
indeplinirea unor acte de
executare silita prin
procese electronice
masive a fost publicat in
Monitorul Oficial al
Romaniei si intra in
vigoare de astazi, 13
august 2019!

Motivatia pentru
infiintarea acestui organ
este eficientizarea si
imbunatatirea procesului
si nivelului de colectare.
O alta motivatje este si
imbunatatirea comunicarii
cu contribuabilii, a
transmiterii actelor de
executare silita catre
institutiile de credit.

Conform proiectului,
ANAF Tsi propune sa dezvolte sistemul informatic ,e-
Popriri”, care va fi utilizat la nivelul Directiei Generale de
Reglementare a Colectarii Creantelor Bugetare. Acesta va
folosi la schimbul de informatii dintre A.N.A.F., organele
fiscale centrale competente si institutiile de credit, in ceea
ce priveste infiintarea, suspendarea, continuarea si
ridicarea masurilor de executare silita prin poprire
bancara.

De ce a aparut sistemul informatic e-Popriri

credem ca era mai necesara eficientizarea sistemului
informatic al ANAF, angajarea unor functionari mai
binevoitori sau, Tn unele cazuri, mai bine pregatiti,
deschiderea mai multor ghisee, etc. Dar intelegem ca
toate resursele institutiei au fost directionate catre crearea
si punerea in functiune a acestui nou si important sistem,
care sa ne blocheze banii si nu sa ne ajute sa ne achitam
datoriile. Probabil ca, odata cu e-Popriri 0 sa avem si e-
politisti economici si e-procese verbale si e-contestatii si
e-lucubratii si...

Sistemul informatic e-
Popriri este format din mai e
multe segmente care vizeazé § w2

g o
mai multe scopuri. Printre Elg@

acestea, enumeram: - @

- gestionarea
centralizata a informatiilor
rezultate ca urmare a infiintarii
popririlor de catre organele
fiscale centrale, inclusiv
suspendarea, continuarea si
ridicarea popririlor generate
prin intermediul aceastui sistem
informatic, inclusiv actualizarea
sumelor ramase de recuperat,
pentru care subzista poprirea
infiintata;

- centralizarea datelor
la nivel national, astfel incat
informatiile detinute de partile
implicate, si institutiile de credit,
sa fie Tn concordants;

- facilitarea extragerii
unor rapoarte, la nivel central,
privind stadiul sumelor aferente
popririlor infiintate.

- Infiintarea/ridicarea,
cu operativitate, a popririi
asupra conturilor bancare
deschise de catre debitori la
banci, presupune ducerea la
indeplinire a acesteia pe cale
electronica, astfel incat sa se
asigure realizarea executarii
silite Tn conditii cat mai
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Proiect: Filme in aer liber la Constanta
Valoarea totald a proiectului: 259861,27 lei

avantajoase, tindnd seama atat
de interesul legitim si imediat al

Date Beneficiar:
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administratiei fiscale, cat si de
drepturile si obiigatiile

: ; e i, acereres . CATAVEMON
debitorului urmarit.

Acum, daca e sa stam
strdmb si sa judecam drept,
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